
 
 

MANGROVES GUILD BRUNCH 
 
 

SOFT BEVERAGES 340 PER PERSON 
HOUSE BEVERAGES +105 PER PERSON 
CHAMPAGNE +255 PER PERSON 

 
 

 

Dishes Indicated With (A) Alcohol, (D) Dairy, (N) Nuts, (S) Shellfish, (V) Vegetarian 

All Our Prices Are Inclusive Of All Taxes 

 

SHARING SEAFOOD PLATTER COCKTAILS 
  

Fine De Claire Oysters (S) PINK PEARLS 
Yellow Fin Tuna Tartare Prosecco, Vodka, 

Chilled Jumbo Prawns (S) Basil Leaf, Artisan Jalapeno Honey 
Rock Lobster Louie (S)  

~~~ APPLE BLOSSOM 
SHARING COLD APPETISERS Rum, Cinnamon Syrup, Apple, Lemon Juice,  

 Ginger Ale 
Classic Caesar (D)  

Burrata & Heirloom Tomatoes (D) (V) WHINING ROSE 
Pepper Crusted Beef Carpaccio (D) Gin, Orange Juice, Cherry Juice, 
Cold Smoked Atlantic Salmon (D) Lemon Juice, Artisan Red Wine Syrup 

~~~  
SHARING HOT APPETISERS CHAMPAGNE 

 G.H. Mumm Cordon Rouge, France 
Mud Crab Cakes (S)  

Goat Cheese Baklava (D) (N) (V) SPARKLING 
Eggplant Parmigiana With Buffalo Le Dolci Colline DOC, Italy 

Mozzarella (D) (V)  
 WHITE WINE 

~~~ Antares, Chardonnay, Chile 
 Antares, Sauvignon Blanc, Chile 

YOUR CHOICE OF ONE MAIN COURSE  
 RED WINE 

Grain Fed Tenderloin (D) 225g Antares, Merlot, Chile 
Black Angus Striploin (D) 240g Antares, Cabernet Sauvignon, Chile 
Black Angus Rib-Eye (D) 240g  
Braised Beef Short Ribs (D) BEERS 

Roasted Corn-Fed Spatchcock (D) Budweiser, peroni 
Herb Crusted Salmon Fillet (D)  

 SPIRITS 
SHARING SIDE DISHES Smirnoff, Beefeater,  

 Captain Morgan Blanco, Ballantine’s Finest 
Sautéed Spinach (V)  

Truffle Cheese Fries (D) (V) MOCKTAILS 
Grilled Asparagus (V)  

~~~ APPLE MOCKIJITO 
DESSERTS Fresh Mint, Lime, Vanilla, Apple Juice 

  
Chocolate Brownie, Vanilla Ice Cream (D) (N) BOA PASSION 

Mini Apple Crumble (D) Mango Juice, Passion Fruit, 
New York Cheesecake (D) (N) Cinnamon Syrup, Basil Leaves 

  


